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Briego
Vendimia Seleccionada

Origen:

Vifedos seleccionados en diferentes parcelas del valle de Penafiel y
Curiel a 750 m. de altitud de suelo arenoso con piedra siliceay de
Fompedraza con una altitud de 910 m. de tierray piedra caliza.

Varietal: Tempranillo.
(irianza: 9 meses en barricas de roble francés y americano.
Grado:14.5% Vol.

Visual: Color rojo picota intenso con ribetes violaceos, intensidad de
capa media-alta, limpio y brillante.

Nariz: Predominan aromas a frutos rojos frescos y frutos negros
maduros entremezclados con sutiles notas especiadas y un ligero fondo
tostado.

Boca: Equilibrado, con taninos suaves gracias a los 9 meses de crianza
en barrica. Persistencia media-larga con recuerdos a frutos rojos y
negrosy un toque especiado.



Briego
Tiempo
(Crianza

2021

Premios
90 puntos Tim Atkin Top 100
Ribera del Duero 2024

Medalla de ORO en el Certamen
Internacional CINVE 2025

92 puntos en International
Wine & Spirits Awards 2025
con Medalla de Oro (Gold Medal)
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Briego Tiempo Crianza

Origen:

Vifiedos seleccionados en diferentes parcelas del valle de Penafiel y
Curiel a 750 m. de altitud de suelo arenoso con piedrasiliceay de
Fompedraza con una altitud de 910 m. de tierray piedra caliza.

Varietal: Tempranillo.
(rianza: 15 meses en barricas de roble francés y americano.
Grado: 14,5% Vol.

Visual: Intenso color rojo granate con ligero tono rubi en el ribete.
Muestra unalagrima densay unaintensidad de capa media.

Nariz: Aromas primarios de frutas rojas y negras maduras, como moras,
cerezasy ciruelas, acompanados de notas especiadas y de cacao
procedentes de las barricas de roble, con un sutil toque balsamico de
regaliz.

Boca: Fruta madura combinada con notas especiadas y tostadas de la
barrica. Redondo, equilibrado y con una buena estructura, dejando un
final largoy persistente.



Briego

Adalid
Reserva 2019

Premios
93 puntos en la Guia de Vinos y Aceites 2023

92 puntos Tim Atkin Top 100
Ribera del Duero 2024

90 puntos James Suckling 2023
90 puntos Guia Pefin 2025

93 puntos en International Wine &
Spirits Awards 2024 con
Medalla de Oro (Gold Medal)

GOLD en Vinum 2024

Ganador Premios Envero 2025
en la categoria Reserva/Gran Reserva
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Briego Adalid Reserva

Origen:

Vifedos seleccionados en diferentes parcelas del valle de Pefafiel y
Curiela 750 m. de altitud de suelo arenoso con piedra siliceay de
Fompedraza con una altitud de 910 m. de tierray piedra caliza.

Varietal: Tempranillo.
(Crianza: 18 meses en barricas de roble francés y americano.
Grado: 14,5% Vol.

Visual: Color rojo granate con leve tonalidad teja en el ribete de copa.
Intensidad de capa media-altay lagrima densa.

Nariz: Intensidad y complejidad aromatica. Predominan aromas a frutos
rojosy negros maduros con notas especiadas.

Boca: Entrada en boca agradable y voluminoso. Equilibrado, con taninos
finosy elegantes. Notas frutales al principio que dan paso a notas
tostadas y balsamicas. Final prolongado.




Briego
Gran Reserva

2019

Premios
95 puntos Tim Atkin Top 100
Ribera del Duero 2024

95 puntos en International Wine &
Spirits Awards 2025 con Medalla de
Gran Oro (Great Gold Medal)
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Briego Gran Reserva

Origen:

Vifedos seleccionados en diferentes parcelas del valle de Pefafiel y
Curiela 750 m. de altitud de suelo arenoso con piedra siliceay de
Fompedraza con una altitud de 910 m. de tierray piedra caliza.

Varietal: Tempranillo.
(Crianza: 24 meses en barricas de roble francés y americano.
Grado: 14,5% Vol.

Visual: Intenso color granate con tonalidades rubis en el ribete de copay
una capa media-alta, limpio y brillante.

Nariz: Aromas primarios de frutos maduros (ciruelas, moras)
acompanados de aromas ligados a la crianza en barrica, notas de cacao,
especias dulces (canela, clavo).

Boca: Elegante y estructurado, con un tanino fino y pulido, bien
integrado. Una acidez que le aporta frescura, pero moderada por la
crianza. Notas de frutas rojas y negras con toques tostados que
recuerdan a la nariz (café, especias) procedentes de una madera bien
integraday un recuerdo mineral en retronasal reflejo del origen de la uva
(vinedos en suelos calizos). Final largo y aterciopelado.












