
Roble / Crianza / Reserva / Edición Limitada 



Origen:
Viñedos seleccionados en diferentes parcelas del valle de Peñafiel y 
Curiel a 750 m. de altitud de suelo arenoso con piedra silícea y de 
Fompedraza con una altitud de 910 m. de tierra y piedra caliza.

Varietal: Tempranillo.

Crianza: 9 meses en barricas de roble francés y americano.

Grado: 14,5% Vol.

Visual: Vivaz color rojo cereza con tonalidades granates y matices muy 
vivos.

Nariz: Predominan los aromas varietales como frutos rojos y negros 
acompañados de aromas de pastelería como la canela o la vainilla.

Boca: Destaca su frescura y equilibrio. Combinación agradable entre 
notas a frutas rojas y notas especiadas.
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Origen:
Viñedos seleccionados en diferentes parcelas del valle de Peñafiel y 
Curiel a 750 m. de altitud de suelo arenoso con piedra silícea y de 
Fompedraza con una altitud de 910 m. de tierra y piedra caliza.

Varietal: Tempranillo.

Crianza: 14 meses en barricas de roble francés y americano.

Grado: 14,5% Vol.

Visual: Intensidad de capa alta, destaca su color rojo picota y una 
lágrima bien definida. Limpio y brillante.

Nariz: Aromas varietales, frutas rojas y negras maduras, toques 
minerales y tostados muy finos.

Boca: Entrada en boca muy sutil, untuosa, con sensaciones lácticas y un 
retrogusto muy frutal.
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Origen:
Viñedos seleccionados en diferentes parcelas del valle de Peñafiel y 
Curiel a 750 m. de altitud de suelo arenoso con piedra silícea y de 
Fompedraza con una altitud de 910 m. de tierra y piedra caliza.

Varietal: Tempranillo.

Crianza: 18 meses en barricas de roble francés y americano.

Grado: 14,5% Vol.

Visual:  Color rojo granate con leve tonalidad teja en el ribete de copa. 
Intensidad de capa media y lagrima densa.

Nariz: Intensidad y complejidad aromática. Aromas a frutos maduros 
con notas de caramelos, chocolate negro que van apareciendo a 
medida que el vino se va oxigenando.

Boca: Entrada en boca agradable y voluminoso. Equilibrado, con taninos 
finos y elegantes, notas frutales al principio que dan paso a notas 
tostadas y balsámicas. Final prolongado y aterciopelado.

Supernova Reserva

Supernova 
Reserva 



Supernova 
Edición Limitada 

Supernova
Edición Limitada
Origen:
Viñedos seleccionados en diferentes parcelas del valle de Peñafiel y 
Curiel a 750 m. de altitud de suelo arenoso con piedra silícea y de 
Fompedraza con una altitud de 910 m. de tierra y piedra caliza.

Varietal: Tempranillo.

Crianza: 20 meses en barricas de roble francés y americano.

Grado: 15% Vol.

Visual: Intensidad de capa media-alta, color rojo picota intenso con 
leves tonos teja en ribete de copa. 

Nariz: Aromas iniciales a frutos negros, florales con recuerdos a café 
tostado, tabaco, regaliz rojo y negro y notas minerales. 

Boca: Entrada en boca muy delicada y con una gran intensidad de 
sabores que va abriendo sensaciones. Buen equilibrio entre la acidez y 
los taninos maduros. Retrogusto largo con matices a frutas escarchadas 
y regaliz. 
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