




Briego
Infiel
2017
Premios

93 puntos Tim Atkin Top 100 
Ribera del Duero 2023

96 puntos en International 
Wine & Spirits Awards 2025 con 

Medalla de Gran Oro
(Great Gold Medal)

Briego Infiel2017
Origen:
Vino elaborado con la uva procedente de 2 hectáreas de viñedo viejo de 
60 años de tierra silícea , situado en el valle del rio Duero. Fermentación 
maloláctica en barrica de roble francés con batonnage.

Varietal: Tempranillo.

Crianza: 17 meses en barricas de roble francés.

Grado: 15,5% Vol.

Visual: Color cereza madura de corazón oscuro y lágrima densa.

Nariz: La nariz es elegante, fina donde destacan los frutos de moras, 
zarzamoras, bosque bajo y finas maderas entremezcladas, especiadas 
de regaliz y clavo.

Boca: Estupendo balance de acidez y extracto, sabores claros de otoño 
con suaves recuerdos de frutos secos y retronasales de regaliz y frutas 
del terroir.



Briego
Oyada

2011
Premios

95 puntos Tim Atkin Top 100 
Ribera del Duero 2021

95 puntos en Civas 2021
con Medalla Gold Oro

Briego Oyada2011
Origen:
Vino procedente de nuestro viñedo “La Hoyada” en Fompedraza a 910 m. 
de altitud.  La característica principal de este viñedo es la piedra caliza , 
aportando toques de mineralidad al vino.

Varietal: Tempranillo 100%

Crianza: 20 meses en barricas de roble francés.

Grado: 14,5% Vol.

Visual: Potente color rojo brillante que conserva leves reflejos purpuras.

Nariz: Aromas a frutas maduras como cerezas y ciruelas con sutiles 
matices de especias, regaliz negro, café tostado, monte bajo y claros 
balsámicos (cedro).

Boca: En boca resulta complejo, con mucha personalidad, gran 
volumen. Vino limpio, vivo, con fondo de cueros nobles y vainillas. 
Recuerdos de chocolate negro y perfume de caja de puros, muy maduro 
y sabroso en retronasal.



Briego
Oyada

2019
Premios

94 puntos Tim Atkin Top 100 
Ribera del Duero 2023

92 puntos en Club Oenologique 2025 
por Pedro Ballesteros 

Briego Oyada2019
Origen:
Vino procedente de nuestro viñedo “La Hoyada” en Fompedraza a 910 m. 
de altitud.  La característica principal de este viñedo es la piedra caliza , 
aportando toques de mineralidad al vino.

Varietal: Tempranillo 100%

Crianza: 24 meses en barricas de roble francés.

Grado: 14,5% Vol.

Visual: Potente color rojo brillante que conserva leves reflejos purpuras.

Nariz: Aromas a frutas maduras como cerezas y ciruelas con sutiles 
matices de especias, regaliz negro, café tostado, monte bajo y claros 
balsámicos (cedro).

Boca: En boca resulta complejo, con mucha personalidad, gran 
volumen. Vino limpio, vivo, con fondo de cueros nobles y vainillas. 
Recuerdos de chocolate negro y perfume de caja de puros, muy maduro 
y sabroso en retronasal.







Carretera de Cuéllar, Km 8,8
47311 - Fompedraza
Valladolid (España) 

Telf.: +34 983 89 21 56
info@bodegasbriego.com

www.bodegasbriego.com

@BodegasBriego




