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Origen:
Viñedos seleccionados en diferentes parcelas del valle de Peñafiel y 
Curiel a 750 m. de altitud de suelo arenoso con piedra silícea y de 
Fompedraza con una altitud de 910 m. de tierra y piedra caliza.

Varietal: Tempranillo.

Crianza: 14 meses en barricas de roble francés y americano.

Grado: 14,5% Vol.

Visual: Intensidad de capa alta, destaca su color rojo picota y una 
lágrima bien definida. Limpio y brillante.

Nariz: Aromas varietales, frutas rojas y negras maduras, toques 
minerales y tostados muy finos.

Boca: Entrada en boca muy sutil, untuosa, con sensaciones lácticas y un 
retrogusto muy frutal.
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Premios

92 puntos 
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