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Origen:
Viñedos seleccionados en diferentes parcelas del valle de Peñafiel y 
Curiel a 750 m. de altitud de suelo arenoso con piedra silícea y de 
Fompedraza con una altitud de 910 m. de tierra y piedra caliza.

Varietal: Tempranillo.

Crianza: 20 meses en barricas de roble francés y americano.

Grado: 15% Vol.

Visual: Intensidad de capa media-alta, color rojo picota intenso con 
leves tonos teja en ribete de copa. 

Nariz: Aromas iniciales a frutos negros, florales con recuerdos a café 
tostado, tabaco, regaliz rojo y negro y notas minerales. 

Boca: Entrada en boca muy delicada y con una gran intensidad de 
sabores que va abriendo sensaciones. Buen equilibrio entre la acidez y 
los taninos maduros. Retrogusto largo con matices a frutas escarchadas 
y regaliz. 




