
Origen:
Viñedos seleccionados en diferentes parcelas del valle de Peñafiel y 
Curiel a 750 m. de altitud de suelo arenoso con piedra silícea y de 
Fompedraza con una altitud de 910 m. de tierra y piedra caliza.

Varietal: Tempranillo.

Crianza: 24 meses en barricas de roble francés y americano.

Grado: 14,5% Vol.

Visual: Intenso color granate con tonalidades rubís en el ribete de copa y 
una capa media-alta, limpio y brillante.

Nariz: Aromas primarios de frutos maduros (ciruelas, moras) 
acompañados de aromas ligados a la crianza en barrica, notas de cacao, 
especias dulces (canela, clavo).

Boca: Elegante y estructurado, con un tanino fino y pulido, bien 
integrado. Una acidez que le aporta frescura, pero moderada por la 
crianza. Notas de frutas rojas y negras con toques tostados que 
recuerdan a la nariz (café, especias) procedentes de una madera bien 
integrada y un recuerdo mineral en retronasal reflejo del origen de la uva 
(viñedos en suelos calizos). Final largo y aterciopelado.

Briego
Gran Reserva

2019
Premios

95 puntos Tim Atkin Top 100 
Ribera del Duero 2024

95 puntos en International Wine &
Spirits Awards 2025 con Medalla de 

Gran Oro (Great Gold Medal)
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